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. Reésume

Le présent travail s’intéresse a une intoxination alimentaire rare mais grave : le botulisme. Provoquée par une toxine puissante produite par
Clostridium botulinum, cette maladie peut causer une paralysie musculaire sévére, voire 1a mort en ’absence de traitement rapide.

A travers cette étude, nous explorons les caractéristiques de la bactérie, les voies de contamination, les symptomes observés, ainsi que les méthodes
de détection utilisées avant et aprés I’exposition. Un sujet aussi discret que dangereux, qui mérite de mieux comprendre et de contribuer a la
prévention a travers une meilleure sensibilisation.

- Introduction Etude Bibliographique

Le botulisme est une affection grave provoquée par I’ingestion de “ Agent causal :  Clostridium botulinum
neurotoxines produites par Clostridium botulinum, une bactérie anaérobie P(;‘;‘;mme : llfgsc‘t“t‘f EECE
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sporulée (CDC, 2023). Malgré sa rarete, il peut entrainer une paralysie < Respiration : Anaérobie strict.
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neuromusculaire rapide et mortelle sans prise en charge urgente.
Trois formes cliniques sont décrites : le botulisme alimentaire (le plus
fréequent), le botulisme infantile, et celui par blessure (EFSA, 2018).

** Producteur de toxine botulinique.
** Type des Toxines:

N/

** TypeA B E : Humain

. i ) . ) * Type C-F : Non Humain
La contamination alimentaire survient souvent par des conserves ou % Pathogénicité : Paralysie flasque par blocage
aliments mal préparés. neuromusculaire.

En Algérie, des cas sont réguliecrement signalés, bien que sous-estimeés dans
les données officielles (Kahla et al., 2015 ; Ministere de la Sante, 2022). Ce

travail vise a mieux cerner cette menace, en ¢tudiant les sources, les signes

d’alerte et les méthodes de détection.

Problématique :

Qu’est-ce qui rendAle b?tulisme si dangereux malgre sa rarete, et comment - . ..
peut-on le reconnaitre a temps ?
Objectifs de I’étude :

¢ Vomi t
e Identifier les caractéristiques de Clostridium botulinum et Mettre en Lrgence frélevement

evidence les moyens de détection pour limiter les risques. Symptome >>

et Urgence
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S t :
ymptomes 2-Technique ELISA
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